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A  Polícia  Rodoviária  Federal  apreendeu
quatro toneladas de queijo em Pernambuco,
transportadas  sem  refrigeração  e
documentação adequada, o que representa
um  risco  à  saúde  pública  devido  à
possibilidade de proliferação bacteriana.
A  empresa  responsável  foi  multada  pela
Adagro,  ressaltando  a  importância  de
seguir as normas de segurança alimentar
para proteger os consumidores.
A PRF apreendeu 4 toneladas de queijo sem refrigeração em
Pernambuco. Durante a fiscalização na BR-423, em Garanhuns,
foram descobertas 3,5 toneladas de queijo mussarela e 600
quilos de queijo de manteiga transportados sem refrigeração
adequada. A carga veio de Nossa Senhora da Glória, Sergipe, e
seguiria para Campina Grande, Paraíba. A Adagro foi acionada
para avaliar o risco à saúde pública.
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Transporte Irregular de Queijo
O episódio de transporte irregular de queijo em Pernambuco
chama a atenção para práticas logísticas arriscadas no setor
alimentício. A Polícia Rodoviária Federal (PRF) destacou a
apreensão de quatro toneladas de queijo na BR-423 graças a uma
fiscalização  incisiva.  Esses  produtos,  que  incluíam
principalmente mussarela e queijo de manteiga, estavam sendo
transportados de maneira inadequada, ou seja, sem as condições
necessárias de refrigeração ou a documentação legítima para
circulação e venda.

Imagine isso: essas toneladas de queijo percorriam longos 550
quilômetros, partindo de Nossa Senhora da Glória em Sergipe,
até o destino final em Campina Grande, na Paraíba. A jornada
poderia  ter  terminado  tranquilamente  se  não  fosse  pela
fiscalização  rigorosa,  revelando  que  os  queijos  estavam
cobertos apenas por caixas de frutas em vez de estarem sob
temperatura  controlada.  Vale  lembrar  que  essa  distância
extensa  apenas  agravava  as  condições  já  inapropriadas  de
transporte.

Além dos problemas logísticos, surgiu uma questão crucial: o
comprometimento da saúde pública. Produtos lácteos requerem
refrigeração  adequada  para  evitar  a  multiplicação  de
bactérias, e a ausência de tais práticas de segurança pode se
traduzir  em  sério  risco  para  os  consumidores.  A  PRF,  em
conjunto com a Adagro, enfatizou a importância de seguir as
regulamentações  que  regem  o  transporte  de  alimentos,
assegurando não apenas a proteção da saúde pública, mas também
a integridade do próprio produto alimentício.

Impactos na Saúde e Multa Aplicada
O impacto na saúde ao transportar queijo sem refrigeração é
significativo e não deve ser subestimado. Produtos lácteos,
como queijo mussarela e queijo de manteiga, são altamente



perecíveis e requerem refrigeração constante para impedir o
crescimento de micro-organismos que podem levar a infecções
alimentares.

O perigo não se limita à deterioração do produto; estamos
falando  de  riscos  sérios  à  saúde  pública,  que  vão  desde
intoxicações  alimentares  leves  a  problemas  mais  graves  de
saúde. A ação da PRF ao interceptar essa carga irregular ajuda
a minimizar esses riscos, mas também destaca a necessidade de
um cumprimento mais rigoroso das regulamentações.

Em resposta ao flagrante, a Agência de Defesa e Fiscalização
Agropecuária de Pernambuco (Adagro) não hesitou em atuar. O
órgão emitiu multas severas à empresa responsável pela carga,
sublinhando a seriedade da infração. Enquanto o motorista foi
liberado, a empresa enfrenta não apenas multas financeiras,
mas  também  a  possibilidade  de  sanções  adicionais,  o  que
poderia incluir processos administrativos e até criminal.

Esses  desdobramentos  ressaltam  a  importância  de  aderir  às
normas de transporte e armazenamento de alimentos, garantindo
que todo o processo, desde a origem até o ponto de venda,
mantenha a segurança e integridade do que é consumido pelas
famílias brasileiras.

FAQ  –  Transporte  Irregular  de
Queijo e Impactos na Saúde

Por que a refrigeração é importante para
o transporte de queijo?
A refrigeração evita o crescimento de bactérias no queijo,
garantindo sua qualidade e segurança para consumo.

Qual  foi  a  quantidade  de  queijo



apreendida pela PRF?
Foram  apreendidas  quatro  toneladas  de  queijo,  incluindo
mussarela e queijo de manteiga.

Quais  foram  as  consequências  para  a
empresa transportadora?
A empresa recebeu multas da Adagro devido à irregularidade do
transporte, além de enfrentar possíveis sanções adicionais.

Qual era o trajeto da carga de queijo
apreendida?
A carga partiu de Nossa Senhora da Glória, SE, e tinha como
destino Campina Grande, PB, percorrendo 550 km.

Quais são os riscos à saúde no consumo de
queijo mal transportado?
O consumo de queijo sem refrigeração adequada pode causar
intoxicação alimentar e outros problemas de saúde.

O motorista enfrentou alguma penalidade
após o flagrante?
Não, o motorista foi liberado, enquanto a empresa responsável
foi multada pela Adagro.
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